CARTE DES BOISSONS
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MON PL T BISCUIT

Rhum vanille
Sirop de framboise
Jus de citron vert

Espuma biscuit

Gourmand
Fruite

Réconfortant

10 €

Cocktail alcoolisé




HOT ONLES

Bourbon infusé au chorizo
Sirop de poivron

Teinture piment

Sec
Piquant
Original

10 €

Cocktail alcoolisé




O MARY |

Vodka thym
Verjus
Tomate jaune clarifiée

Epices

Salé
Fruité

Frais

10 €

Cocktail alcoolisé




Cognac infusé au café
Whisky tourbé
Caté
Cynar
Fernet Branca

Bitter cacao

Sec
Amer

Fumé

10 €

Cocktail alcoolisé




LE BONHIEUR EST
DANS LE PRE Gin poivre

Sirop de lavande
Citron jaune
Basilic

Blanc d’ceuf

Herbacée
Frais
Actdule

10 €

Cocktail alcoolisé




MAI PANDA TAI

Rhum coco
Liqueur d’abricot
Sirop de Pandan
Jus de citron vert

Angostura bitter

Fruite
Acidule

Frais

10 €

Cocktail alcoolisé




CHAPEAU METON

Tequila
Schrubb Melon
Menthe fraiche

Blanc d’ceuf

Fruite
Acidule

Fumé

10 €

Cocktail alcoolisé




| CAN BUY MYSLELE
FLOWLRS

Distillat de rose
Liqueur de Fleur de sureau
Jus de citron
Vanille
Menthe fraiche

Vin pétillant

Floral
Frais
Petillant

10 €

Cocktail alcoolisé
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PINN CHARIOI TE

Purée de framboise
Sirop de vanille
Jus de citron
Lait clarifié

Infusion fruits rouges

Gourmand
Fruite

Onctueux

7€

Cocktail non alcoolisé




MISTER CUCUMBLER

Concombre frais
Sirop de rhubarbe
Jus de citron

Eau gazeuse

Frais

Acidulé
Vegeétal

7€

Cocktail non alcoolisé




[T ISNOI
THE LAST WORD

Gin sans alcool
Jus de citron vert
Purée de cerise

Sirop de verveine mélisse

Acidule
Herbacé

Frais

7€

Cocktail non alcoolisé




Une envie ?

Un concept ?

Un ingrédient

particulier ?

Faites-nous confiance !

10 €




Mlustrations réalisées par @studio.pamplemousse



